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Eigenschappen

•	Separate molens
•	Volledige controle door handfilterhouder
•	Zelfreinigend, automatisch melkopschuimsysteem 
•	Elk kopje espresso zijn eigen, persoonlijke touch
•	Overzichtelijk en verlicht display
•	Twee stoompijpen
•	Ambachtelijke en professionele espressoallure 
•	Luxe uitvoering en moderne afwerking
•	Wijnrode panelen met blank gepolijst RVS chassis
•	Capaciteit tot 240 kopjes koffie per uur per groep
•	Verhoogd en weg te klappen uitgiftepunt voor 

gebruik latte macchiato glas

Specificaties
Afmetingen apparaat
•	Hoogte	 532 mm
•	Diepte 	 561 mm
•	Breedte LM 1-groeps	513 mm
•	Breedte LM 2-groeps	733 mm
•	Breedte LM 3-groeps	953 mm

Boilerinhoud
•	LM 1-groeps	 8 liter
•	LM 2-groeps	 13.5 liter
•	LM 3-groeps	 20 liter

Opties
•	 Interface voor koppeling met 
	 kelnerregistratiesysteem
•	Handmatige melkopschuimer 

Afmetingen koffiemolen
•	Hoogte	 560 mm
•	Diepte 	 450 mm
•	Breedte	 216 mm

Afmetingen koelkast
•	Hoogte	 315 mm
•	Diepte 	 225 mm
•	Breedte	 290 mm

Eigentijds, 
met traditionele 
Italiaanse allure
Een technisch hoogwaardige, moderne espressomachine voor de 
bereiding van een perfecte espresso met een mooie crèmelaag en veel 
body. Want u wilt toch het beste voor uw gasten? Dat kan alleen 
door een ambachtelijke bereidingswijze, gecombineerd met de 
modernste techniek. De separate molens biedt u volledige controle 
over de maling van de koffiebonen, de handfilterhouder biedt 
controle over de vulling en compactheid van de koffie in de zetgroep. 
Daardoor krijgt ieder kopje espresso zijn eigen persoonlijk touche.
Uniek aan de Roode Pelikaan Fiore is het automatische melk-
opschuimsysteem voor een heerlijke kop cappuccino. Niet meer 
handmatig de melk opschuimen, maar direct gedoseerd met de 
espresso. Het opklapbare uitgiftepunt zorgt ervoor dat ook het glas 
voor een latte macchiato goed past. Na ieder gebruik reinigt het 
melkopschuimsysteem automatisch. De Roode Pelikaan Fiore is het 
antwoord op de koffiewensen van uw gasten. 

Roode Pelikaan adviseert in combinatie met de Fiore gebruik te 
maken van twee molens (G3) en twee verschillende koffiemelanges 
voor het ultieme eindresultaat. Een donker gebrande koffiemelange 
voor de krachtige, sterke smaak van espresso, cappuccino of latte 
macchiato. Een medium of licht gebrande koffiemelange voor de 
andere koffievarianten. Samen vormen de producten van Roode 
Pelikaan de perfect drie-eenheid voor de bereiding van hoogwaardige 
kwaliteitsespresso. De molen G3 heeft naast een afstelbare dosering 
ook een afstelbare maalgraad en een volautomatische reservoirvul-
ling. De diameter van de maalschijven is 63,5 mm. 
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