
Ingrediënten
30 g Ús Kofje ‘koff ie 2018’ van Brandsma Koffie 
600 ml water
basil icum in pot
1 t l  gedroogde chil ivlokken
15 ml pure chocoladesaus 
mini rode peper 
Extra:  chemex, f i l terhouder, papieren f i l ters, snelf i l terapparaat, 
opschenkkan, bonenmaler

Bereidingswijze
Breng het water aan de kook. Maal ondertussen 30 g koffiebonen. Maak voordat je de gema-
len koffie in de f i l ter doet, de f i l ter nat zodat de papiersmaak verdwijnt. Spoel vervolgens het 
water weg en leg een tak met basil icumblaadjes in de chemex. Doe  de gemalen koffie in de 
f i l ter en leg daar bovenop een paar mini-basil icumblaadjes, chil ivlokken en 1 mini rode peper 
gesneden. Giet daarna 100 ml water (zo’n 80 a 90 graden) op en laat even bloomen (opwellen). 
Schenk daarna het overige water op. Verwijder de f i l ter en de basil icumblaadjes uit  de koffie 
voordat je de koffie gaat uitserveren. Variatietip: Doe een laagje pur chocoladesaus in je glas 
en schenk daar bovenop de koffie. Lekker als dessert!
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